Electrolux

PROFESSIONAL

Szybkie gotowanie

Powrdt do chrupkosci
SpeeDelight: szybkos¢ nigdy nie smakowata tak dobrze




Ty
MOWISZ...

Chcemy zwiekszyc¢ wydajnosc .
i oferowac wyjgtkowe wrazenia .
Z przekgsek dzieki intuicyjnym,
profesjonalnym rozwigzaniom
o wysokiej wydajnosci.
Musimy:
» poprawi¢ organizacje pracy, “
aby nie spieszycC sie tak bardzo
W czasie godzin najwiekszego
ruchu ‘
» zredukowac¢ liczbe zmarnowanych h
minut, aby czas stat sie naszym
sojusznikiem
» szybko i wydajnie oferowacé I
zdrowe, pyszne przekaqgski,
L : y ‘B
grillujgc, piekgc, podgrzewajqc lub
zgniatajgc do woli
» monitorowaé¢ naszq wydajnosé
w czasie rzeczywistym,
korzystajgc z danych i opinii
zespotu, dajgcych nam przewage.

...my stuchamy

Electrolux Professional wystuchato klientéw takich, jak Ty i opracowato rozwigzanie,

ktore jest szybsze i lepsze niz kiedykolwiek dotqd. Nasza strategia zaczyna sie od
Twoich potrzeb: wspdlnie mozemy zrewolucjonizowac i wyrdzni¢ Twojq firme, aby
zbudowac Twoj tancuch wartosci i zwiekszy< Twoje zyski.



Szybki

Serwuj idealne przekgski
w czasie krotszym niz
jedna minuta i obserwuj,
jak rozwija sie Twoja
dziatalnosc.

Prosty

Nie warto traci¢ czasu na
skomplikowane sztuczki:
Twoj personel potrzebuje
zaawansowanego
technologicznie rozwigzania,
ktore sprawi, ze organizacja

pracy bedzie ptynna i prosta.

Ekologiczny i wydajny
energetycznie

O 69% mniejsze

zuzycie energii W trybie
oszczedzania energii.
Dobry dla Twojej kieszeni
i Srodowiska naturalnego.

Inteligentny

Ciesz sie nieprzerwang
wspotpracq z siostrzanymi
placowkami i wykorzystaqj
dane do poprawy wynikow.



FEGFIIRI@W AL

Przetomowe podejscie
do sukcesu

Stata jakos¢

Wyniki sq jednakowo doskonate i tatwe do
powielenia dzieki niezawodnej, najnowoczesniejszej
technologii.

Przygotowywane na biezqco,
wyrézniajgce sie menu
Electrolux Professional stworzyto to rozwigzanie

z myS$lg o Twoich potrzebach: Ty osiggasz
przetomowe wyniki, a Twoja firma promieniuje.




SpeeDelight

Maksimum smaku
Z rekordowq predkosciqg

SpeeDelight to nowe profesjonalne rozwigzanie dla firm w ruchu - to urzgdzenie
z podwojng ptytq, bedqgce pierwszym potgczeniem trzech technologii gotowania

bezposredniego i posredniego.

Serwuj w szybkim tempie pyszne daniq, bedqgce czym$ wiecej niz tylko przekgskq -

to doswiadczenie petne smaku.

Szybkos$é: wydajnosé, ktérej nie widziano
nigdy dotgd
SpeeDelight wynosi Twojqg firme na nowy poziom:

rekordowa szybko$¢ w porownaniu do tradycyjnych
opiekaczy do kanapek.

Jakos¢ zywnosci: kuszgca i zdrowa uczta
dla wszystkich zmystéw

Doskonatos$¢ widac¢ w kazdym szczegodle: grubose,
krucho$¢, $lady grilla, smak i aromat |dealnie, za
kazdym razem.

Réznorodnos¢ menu: dla kazdego
podniebienia

SpeeDelight przygotowuje szerokqg game produktow
spozywczych: kanapki, roll-upy, tacos, pizze, wyroby

piekarnicze i wiele innych. Wiele programdw gotowania
w jednym rozwiqzaniu.

Prostota: zadnych zmartwien dla Ciebie
i Twojego personelu

tatwosc i komfort to podstawowe wartoséci SpeeDelight
w kazdym aspekcie: od konfiguracji po codzienne
uzytkowanie i konserwacje. Dodatkowo pakiet Premium
Customer Care.

Potgczenie: zrbwnowazona integracja
z Twoim miejscem pracy

Dzieki aplikacji OnE Connected urzqgdzenie SpeeDelight
dopasuje sie do Twojego sposobu zarzqgdzania kuchniq,
a zarzqgdzanie przepisami bedzie spdjne dla catej floty

i zmniejszysz ilo$¢ odpadow zywnosciowych.

,Uwalnia mojg
kreatywnosg¢,
a klienci wracajg.”

Trudno o oryginalne menu, gdy pospiech
w porze lunchu sprawiq, ze trudno
nadgzyc¢ nad zamowieniami.

Dzieki elastycznym programom
gotowania i niesamowitej szybkosci
SpeeDelight serwuje quesadille, kanapke
czy pizze i mam czas zadbac o to, aby
klienci poczuli sie mile widziani.
Uwielbiajq te dania i swobodng
atmosfere, dlatego wcigz do mnie
wracajq. Moge gotowac i obstugiwac
ich z uSmiechem, wyczekujgc momentow,
w ktérych wyprobowuje nowe pomysty!

MR SMITH
Idealny wtasciciel SpeeDelight




Powrot do chrupkosci
Jakos¢ na kazdym
poziomie

Innowacyjnosc i technologia sprawiajq, ze przekgski sq idealnie chrupigce
na zewnaqtrz i odpowiednio dogotowane w Srodku dzieki trzem systemom

gotowania SpeeDelight

Ptyta obniza sie z odpowiednim naciskiem i otwiera sie automatycznie,
gdy przekgska jest juz gotowa. Koniec ze zgadywaniem: otrzymujesz
doktadnie to, co znajduje sie w menu, za kazdym razem.

Doskonaty kucharz
kazdej warstwy

Dzieki funkcji Triple Play
SpeeDelight tqczy w sobie
gotowanie bezposrednie

(ptyty stykowe) i dwa rodzaje
gotowania posredniego
(podczerwien i mikrofala): zimne,
niedogotowane sktadniki to juz
przesztosc.

Samonastawna ptyta
goérna

Ptyta wie, w ktdrym momencie
sie zatrzymag, zaleznie od
rodzaju jedzenia - czy bedzie

to pizza, wyrdb piekarniczy czy
panini - Perfect Squeeze zrobi to
perfekcyjnie.

Nic sie nie spali, choéby
nie wiem co

Funkcja Has Your Back
automatycznie otworzy pokrywe,

gdy przekgska bedzie gotowa.
Spokojnie: nic sie nie spali.




Nieziemskie menu
nha kazdy gust

Dzieki SpeeDelight mozesz serwowac
wtasny rodzaj zdrowego, pysznego
jedzenia. Programy gotowania
doskonale pasujq do wielu rodzajow
kuchni, w tym street foodéw

i lokalnych specjalnosci.

Tworz nowe przekgski i bqdz
przewodnikiem swoich klientdw po
nieskonczonym $wiecie smaku.

Przekgski na stodko
i stono: ile dusza
zapragnie

Automatyczne i spersonalizowane
programy gotowania: wyswietlacz
LED pomoze Ci nadqzy¢, pokazujgc
odliczanie i wybrany program.

Petna elastycznosc
dla kazdej kuchni

Wyrdznij sie niesamowitymi
positkami, bez wzgledu na swojq
nisze.

Dzieki funkcji Idea Matcher
(nawet cztery programy/cykle
gotowania), nie ograniczasz

sie do grillowania czy
podgrzewaniq, ale mozesz
tqczyc swoje ulubione techniki.

-



SpeeDelight zmienia
zasady gry

Niezrownana
T i | ° y oy °
sy Wydajnos$é gotowania
Triple Play

Przekgski godne mistrza kuchni dzieki
potgczeniu 3 technologii gotowania: ptyt
stykowych, promieniowania podczerwonego
i mikrofali.

Twoje dania:
chrupigce na zewnaqtrz i doskonale
ugotowane w Srodku.

Has Your Back i nie
Has Your v

Back ~ MUSISZ sie martwicé

Naciénij przycisk, aby zakonczyc¢ zadanie:
pokrywa podniesie sie automatycznie, gdy
przekgska bedzie gotowa.

Twoje dania:
nie przypalgq sie, a Ty mozesz zajqgc sie czyms$
innym!

Doskonata wydajnos¢

Nawet 1000 cykli/dzien.

Bardzo tatwe czyszczenie i nizsze koszty
robocizny dzieki tacy zapobiegajgcej
przywieraniu.

Niewielki przedmiot zapewniajgcy duzg
niezawodnosc i ptynnqg prace.




Inteligentny
|saeeze  NAcisk z funkejg
Perfect Squeeze

Gorna ptyta zatrzymuje sie
automatycznie na jedzeniu z wtasciwym
naciskiem.

Twoje dania:

koniec z kanapkami, ktore sq zbyt
sptaszczone lub nie wystarczajgco
chrupiqgce.

Inspirujgcy
: vecner  interfejs Idea
> " Matcher

Z urzgdzeniem SpeeDelight mozesz
pusci¢ wodze fantazji dzieki
roznorodnym spersonalizowanym
programom gotowania, uruchamianym

) przez wcisniecie jednego przycisku.
Twoje dania: potencjalnie

nieograniczone menu.

E-Tandem

Pozwdl nam Cie wesprzed

Szukasz instrukcji obstugi, a moze potrzebujesz innych
materiatéw pomocniczych? E-Tandem, cyfrowy serwis
Electrolux Professional, pomoze Ci uzyskac bezposredni
dostep do licznych narzedzi.

Zeskanuj kod QR z naklejki na produkcie, aby uzyskac
dostep do filmoéw instruktazowych i instrukcji obstugi

lub kliknij ikone Pomocy w menu gtownym i zeskanuj kod QR



SpeeDelight:
zachwyc¢ wszystkich
szybkosciq

SpeeDelight zachwyci zaréwno Ciebie, jak i Twoich klientow:
doskonale smaczne przekgski z odciskami grilla bedg gotowe

w czasie krotszym niz zrobitby to standardowy grill panini dostepny na
rynku.

W mgnieniu oka ptyty stykowe i promieniowanie podczerwone
osiggajg temperature 100-250°C (212-482°F), a rdzen produktu 60°C
(140°F).

To wyjagtkowe potgczenie oznacza idealng kanapke w czasie
krétszym niz 1 minuta: ponad trzy razy szybciej niz w standardowym
opiekaczu!

Serwuj nieskazitelne przekgski i optymalizuj cenne zasoby.
Dodatkowy czas zachowaj dla siebie!

Szybkie Bezpieczna tatwosc
gotowanie obstuga uzytkowania
Dobre jedzenie, Pokrywa otwiera sie Uchwyt i mechanizm blokujgcy
w zaskakujgco krotkim automatycznie, gdy SpeeDelight sq zaprojektowane tak,
czasie. przekgska jest gotowa. Po aby mozna je byto tatwo otworzyc.
prostu podaj i powtorz! Dzieki temu mozesz gotowac jeszcze
szybciej.

* Test wewnetrzny przeprowadzony w Laboratorium badawczo-rozwojowym Electrolux Professional, porownujqcy SpeeDelight ze
standardowym opiekaczem grillowym do kanapek panini dostepnym na rynku, przygotowujgcym ten sam przepis.




Kreatywne gotowanie
higdy nie byto tak
proste

Dzieki SpeeDelight prostota jest na wyciggniecie reki: instalacja

typu plug-and-play i tatwy w obstudze panel sterowania eliminujg
konieczno$¢ stosowania okapu wentylacyjnego, a ptyty zapobiegajgce
przywieraniu sq tatwe w czyszczeniu.

Eksperymentuj do woli: zostang zapamietane tylko Twoje pomysty.
Jedna idealna kanapka lub sto: kazda z nich tak dobra, jak poprzednia.

Maksymalna wydajnosé¢ przy
minimalnym wysitku

Kluczowym stowem jest prostota: nie jest wymagane doswiadczenie ani
specjalne umiejetnosci.

A takze jednolito$¢: ten sam poziom jakosci, bez wzgledu na to, kto
obstuguje urzqdzenie.

Bezproblemowa
konserwacja

Zdejmowany blat do gotowania i filtry wentylacyjne Z @ ,\;%

oraz optywowa konstrukcja zapewniajq tatwy dostep » _ ( \
i czyszczenie. €}
3 » \
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SpeeDelight:
innowacja na 360°

Nie ma sobie réwnych i posiada
nastepujqgce fascynujqgce funkcje:

Ekologiczna technologia

Wyijatkowy tryb oszczedzania energii jest dobry dla $rodowiska i Twoich zyskéw. Bqdz ekologiczny
i zamknij pokrywe, gdy pojawi sie powiadomienie o stanie gotowosci: SpeeDelight zuzyje o 69%
mniej energii! *

tatwa konserwacja

Szybki dostep do wewnetrznych podzespotow przyépiesza konserwacje podczas wizyty u jednego
z tysiecy naszych profesjonalnych serwisantow. Bezpieczny i praktyczny w uzyciu, bezpieczny
i praktyczny w utrzymaniu.

Optymalizacja i ergonomia

SpeeDelight mozna szybko skonfigurowac i nie wymaga okapu wentylacyjnego ani dodatkowej
przestrzeni po bokach.

Oznacza to, ze mozesz umiesci¢ go w dowolnym miejscu blatu! Jego ergonomiczne cechy to gtadkie
krawedzie, stabilne uchwyty, samoregulujgca sie pokrywa i bardzo duzy wyswietlacz.

Inteligentne potqgczenie
przez catg dobe

SpeeDelight to znacznie wiecej niz wolnostojgce urzgdzenie: doskonale integruje sie

z systemem zarzgdzania, dzieki czemu mozesz wykorzystac przeptyw danych dla wtasnych
korzysci.

Wyobraz sobie wtasng siec¢ restauracji szybkiej obstugi: dzieki portowi USB mozesz $ledzic,
aktualizowac i pobiera¢ menu oraz monitorowac ostrzezenia lub usterki.

Funkcja Wi-Fi pozwala rowniez cieszyc sie zdalnym potgczeniem w zakresie przepisow,
programow i wydajnosci za pomocg dowolnego urzgdzenia mobilnego.

Twoje punkty sprzedazy mogq na biezgco wymienia¢ dane, nawet gdy znajdujq sie na
drugim koricu miasta. Dzieki funkcji zarzgdzania przepisami mozesz zachowywac spojnosc
w catej flocie i redukowac ilo$¢ odpadow spozywczych.

12 *Test wewnetrzny przeprowadzony w Laboratorium badawczo-rozwojowym Electrolux Professional na SpeeDelight pokazuje, ze
urzqdzenie to zuzywa w trybie oszczedzania energii 0 69% mniej energii w poréwnaniu ze standardowym trybem uzytkowania.



SpeeDelight
zrewolucjonizuje
Twoj biznes

Ktory jest Twoj?

SpeeDelight to pomystowe rozwigzanie dla kazdego rodzaju firmy w branzy przekgsek: pubow i baréw, restauraciji
szybkiej obstugi, kawiarni i punktéw dystrybucji zywnosci, ktére majg na celu serwowanie wysmienitych potraw

z rekordowq predkosciq. Wyjgtkowe doswiadczenie serwowania przekgsek, aby przyciggac¢ nowych klientow

i pozwoli¢ Twojej firmie wzbic sie wysoko. W kierunku, ktéry wyznaczysz.

Wszechstronnosé to Twoje imie: wiecej znaczy lepiej

Nieograniczone liczba menu dla réznych firm gastronomicznych.
SpeeDelight: urzgdzenie, ktore tqczy jakosc¢ z kreatywnosciq, niezaleznie od stylu!

Uczta dla oczu

SpeeDelight ma ergonomiczng, eleganckq konstrukcje. Pochwal sie nig wérdd klientdw i zaskocz ich
wyjatkowymi przekgskami na ich oczach.
Nadaje sie idealnie do kazdej lokalizacji, jest w dobrym guscie, w kazdym znaczeniu tego stowa.

Bgdz w kontakcie ze swoim zespotem

Ciesz sie zdalng komunikacjq z siostrzanymi punktami sprzedazy w zakresie przepisdw, programow
i wydajnosci. Twoj $wiat w zasiegu reki: SpeeDelight jest spoiwem, ktére pomaga Twojemu
tancuchowi osiggngc¢ peten potencjat.

Poznaj naszych przyjaciét i zobacz,
jak SpeeDelight ich uszczesliwit!
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Puby
| bary

Wspaniate kanapki, serwowane
z Twoim asortymentem piw.

Majgc SpeeDelight w kuchni mozesz oferowac¢ wykwintne menu: nawet najmniej
doswiadczony personel moze stac sie zespotem najlepszych kucharzy, zdolnych
zadowoli¢ ttumy.

Klienci pokochajg Twoje klasyczne kanapki i z niecierpliwos$ciqg bedqg czekac¢ na nowe,
na spotkaniu z przyjaciotmi lub oglgdajgc gre. Dzieki funkcjom Triple Play i Perfect
Squeeze, i chrupigcym, pysznym positkom, Twdj punkt sprzedazy bedzie miejscem,

w ktérym warto bywac!

~Dzieki SpeeDelight mam
odpowiednio duzo czasu ha
przygotowywanie wyszukanych
kanapek i odkrywanie

nowych przepisow. Ludzie
przychodzg do mojego pubuy,
aby porozmawiac, napic sie
lokalnego piwa i zje$¢ pyszne,
chrupiqce kanapki. Jako$c¢
mojego menu pozwolita mi
odnies$c¢ sukces. Klasyczna
kanapka uwielbiana przez
klientow?

Kanapka hladelfjska

z wotowing Black Angus.

Przepis na stronie 18.




Restauracje szybkiej

obstugi

Bardziej tworcza jakosc¢
w rekordowym czasie.

SpeeDelight to rozwigzanie dla firm, ktére muszq dziataé szybko: zachwyc sie
szybkoscig urzqdzenia i jego duzg wydajnosciq, zrownowazonym rozwojem
ekonomicznym i Srodowiskowym, wszechstronnos$ciq i tatwosciq uzycia. Kazda z jego
funkcji pomoze Ci zoptymalizowac organizacje pracy: Funkcja Triple Play pozwoli
osiqgnqgc¢ rekordowq szybkosc¢ dzieki trzem technologiom gotowania, a funkcja Has

Your Back nie pozwoli Ci nigdy przypali¢ jedzenia.

Potqcz szybkq obstuge z najwyzszq jakosciq i ciesz sie smakiem, nie marnujqc czasu.

W mojej branzy, w ktorej
szybkos¢ ma nadrzedne
znaczenie, szukatem
rozwigzaniq, ktoére przyspieszy
prace personelu. SpeeDelight
jest niesamowity: ma

wiele funkcji i ekspresowo
przygotowuje pyszne dania. MJgj
zespot nie stresuje sie i pracuje
wydajnie.

Najbardziej ulubionym daniem
wsrod lokalsow jest wrap

z hummusem i warzywami.”

Przepis na stronie 18.



Kawiarnie

Spraw, aby do Ciebie wrdcili, dzieki
niezapomnianym wypiekom.

Pozwél klientom sie odprezyé, zamiast staé¢ w kolejce. SpeeDelight zrewolucjonizuje
Twoje menu i poprawi sposob, w jaki zarzgdzasz zasobami. Aby wyrdznic sie na tle
konkurencji, potrzebujesz innowacyjnego rozwigzania, ktore jest tatwe w instalacji,
obstudze i konserwacji.

Dzieki funkcji Has Your Back wiesz, ze Twoje dania sie nie przypalq, dlatego wcisnij
przycisk i bez obaw zajmij sie realizacjg zamodwient na kawe. Majgc SpeeDelight, masz
wszystko pod kontrolq.

JKlienci przyjezdzajq tutqj,
poniewaz uwielbiajg naszqg
kawe. Ale aby nasze menu
mogto byc¢ kompletne,
potrzebowali$my SpeeDelight
Jest tatwy w uzyciu, nawet
jesli nie jesteSmy kucharzami,
a baristami, i zdecydowanie
pomogt nam zwiekszyc zyski.
Nasza kanapka $niadaniowa
to Swietny sposob na to, aby
zaczgc¢ nowy dzien.”

Przepis na stronie 19.




Dystrybucja
ZYyWhosSci

Najwyzsza jako$¢ wszystkich lokalnych dan,
ktore oferujesz.

Czy Twoi klienci oczekujg bogatej oferty smacznych dan?

Zadbaqj o ich zadowolenie dzieki SpeeDelight. Interface Idea Matcher podkresli Twojqg
kreatywnq strone dzieki przyciskom szybkiego startu serii programow gotujgcych.
Nawet znawcy modnych potraw rozsmakujq sie w Twoich swiezych panini, burritos

i wegetarianskich pizzach.

Chcq tego, a Ty to masz!

,Otworzytem sklep jako
alternatywe dla standardowych
dan street food, Zzeby serwowac
oryginalne positki ze sktadnikami
wysokiej jakosci. SpeeDelight,
wyposazony W personalizowane
programy gotowaniaq,

byt wtasnie tym, czego
potrzebowatem, aby to zrobic.
Sprébujcie mojej grzybowo-
serowej pizzy.”

Przepis na stronie 19.




SpeeDelight ma
cos$ dla kazdego

Ktéra potrawa jest Twojg ulubiong?

i Kanapka filadelfijska
PUby : bary z wotowing Black Angus

Rodzaj pieczywa: butka paryska.
Sktadniki: Pieczona wotowina Black
Angus, karmelizowana cebulq, zielona
papryka, ser provolone.

Gotowe w ciggu: 60 s

W ciggu godziny mozesz podad: 50-55.

ReStOUfGCje Wrap z hummusem

.. i warzywami
SZkaIej Rodzaj pieczywa: tortilla.
obs{ugi Sktadniki: hummus, liscie szpinaku,

czerwona papryka, czerwona cebulaq,
pokrojone awokado.

Gotowe w ciqgu: 40 s

W ciggu godziny mozesz podac: 70-75.




SpeeDelight idealnie nadaje sie do réznych przepisdw i menu: oto
kilka pomystow, ktore pomogq Ci przyciggnqc klientow.

Masz przepis, ktéry uwielbiasz? Podziel sie z nami i innymi fanami
SpeeDelight!

Odwiedz naszqg strone internetowq i kanaty mediow
spotecznosciowych, aby odkryé wiecej pomystéw na kanapki, burrito,
tacos, pizze i wiele wiecej - prezent od naszych szeféw kuchni dla
Ciebie. Dzieki SpeeDelight w kuchni Twoi klienci nie bedqg dtugo
czekac na chrupigce, smaczne i nowe jedzeniel

Kawiarnie Kanapka éniadaniowa

Rodzaqj pieczywa: brioszka.

Sktadniki: jajko gotowane lub
jajecznica, szynka, ser cheddar,
majonez.

Gotowe w ciqgu: 60 s

W ciggu godziny mozesz podaé: 50-55.

Dystrybucja Pizza bianca z kozim serem
. .. i pieczarkami
ZYWNOSCI

Sktadniki: cisto na pizze, ser mozzarellqg,
ser kozi, grzyby shiitake lub inne.
Gotowe w ciqgu: 90 s

W ciggu godziny mozesz podacé: 35-40.




SpeeDelight oszczedza
pienigdze, ktére mozesz
zainwestowac w swojqg
przysztosc

Wyobraz sobie, ze jeste$ wtascicielem restauracji szybkiej obstugi, serwujqcej $rednio
180 kanapek dziennie, 7 dni w tygodniu, otwartej 10 godzin dziennie. SpeeDelight
ZUZywa mniej niz potowe energii elektrycznej w porownaniu z innymi rozwigzaniami
wykorzystujgcymi systemy mikrofalowe, co daje duze oszczednosci: ponad 500 €*

w ciggu roku! Co to oznacza dla rentownosci Twojej firmy?

Gdy Ty pracujesz, SpeeDelight pracuje na Ciebie i Twojq przysztosc: szybko zwrdcq sie
koszty urzqdzenia, a w miare rozwoju firmy reszte pieniedzy mozesz inwestowac w nowe
urzgdzenia SpeeDelight

*Test wewnetrzny przeprowadzony w Laboratorium badawczo-rozwojowym Electrolux Professional na SpeeDelight pokazuje, ze urzqgdzenie to zuzywa
w trybie oszczedzania energii o 69% mniej energii w porownaniu ze standardowym trybem uzytkowania.

Zwrot z inwestycji

Dzieki unikalnemu trybowi
oszczedzania energii

w SpeeDelight, Twoja inwestycja
zarobi na siebie w ciggu roku!

+

Kwitngcy biznes

Gdy dzieki poczgtkowej
inwestycji bedziesz sprzedawac
coraz wiecej przekgsek, Twoja
skarbonka btyskawicznie sie
wypetni.

Bardzo obtedne - v v

koto! =)

Zainwestuj te pienigdze w nowe m F ’—‘ h
L L

urzqdzenia SpeeDelight
i przygladaj sie, jak Twoja firma EEE

wznosi sie na wyzyny.
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OnE Connected,
Twoj cyfrowy asystent

OnE Connected pomoze Ci osiggngc¢ najlepsze wyniki w stosowaniu rozwigzan
Electrolux Professional. A to pozwoli Ci zmaksymalizowac przychody i szybciej
osiggnqgc zwrot z inwestycji.

Kontroluj sytuacje

Zapewnij sobie w petny podglgd na urzqgdzenia
SpeeDelight, nawet te ktére posiadasz w wielu
lokalizacjach, monitorujqgc status, cykle, tqgczny czas
pracy i alerty na jednej platformie OnE Connected.

Popraw wyniki

- Ogranicz prace wykonywane
recznie, korzystajqc ze

zautomatyzowanych procesow
cyfrowych

« Otrzymuj alerty w czasie
rzeczywistym i wskazoéwki
na temat rozwigzywania
probleméw technicznych, aby
zmaksymalizowac czas pracy
SpeeDelight.

- Przesytaj w prosty sposéb
dane urzgdzenia do systemow
centralnych za posrednictwem
interfejsow API, jedli zajdzie taka
potrzeba

Zadbaj o jednolitos¢ potraw

Twoérz, udostepniaj i pobiera;j
przepisy z réznych urzgdzen

w chmurze. $led? przerwane cykle,
aby upewnic sie, ze wszystkie
operacje przebiegajg prawidtowo
pod kgtem statej jakos$ci zywnosci.

Zeskanuj

i przekong;j sie, w jaki
Wbudowane potgczenie sposéb nasi klienci
}\(I> z siecig WiFi korzystajqg ze SpeeDelight

i OnE Connected o



Akcesoria i materiaty
eksploatacyjne do
konserwacji premium

Zatgczone akcesoria

y

Pedzel
Do usuwania okruchoéw z ptyty
grillowej i powierzchni grzejnych.

kod 0D7015

Nieprzywierajgca taca
Pozwala zachowa¢ SpeeDelight
w wiekszej czystosci i skroci¢ czas
czyszczenia.

Szczotka z mosieznym wtosiem

Tej matej szczotki z mosieznym
wtosiem nalezy uzy¢ do usuwania
przywierajgcej zaschnietej zywnosci.
Uzywac tylko do pokrywy.

Wyposazenie opcjonalne

W

' m’l

__.%m X

‘Tl

Zdejmowana zebrowana
ptyta teflonowa

utatwiajgca konserwacje.

[kod  [0C9500 \

C41 Odttuszczacz do

wysokich temperatur

do specjalnego uzytku w wysokich
temperaturach.

Papier do pieczenia

nadaje sie do modeli do pieczenia.

B—

-

e

Szpatutka z silikonowq ptytkg

uniwersalna, do wielu zastosowan.

kod 0D4063

Silikonowa ostona

do ochrony szkta podczas
czyszczenia gornej ptyty.

kod 0D4024

Szczotka z nylonowym wtosiem

Po uzyciu szczotki z mosieznym
wtosiem, uzyj szczotki z migkkim
wtosiem, aby usunqc pozostatosci
po czyszczeniu. Uzywac tylko do
pokrywy.

Zdejmowana ptaska ptyta
teflonowa

utatwiajgca konserwacje.

[kod  [oCAT736 \

Odttuszczacz

do cotygodniowego czyszczenia
ptyty wewnetrzne,j.



Essentia
Stworzonaq,

aby Ci stuzyc.
Zawsze | wszedzie

Essentia to kluczowy element najwyzszej jakosci Obstugi Klienta, dedykowana ustugaq,
ktora zagwarantuje Ci przewage konkurencyjng. Essentia zapewni Ci potrzebne wsparcie
i zaopiekuje sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci ustug, catemu wachlarzowi
szytych na miare ekskluzywnych ustug oraz innowacyjnych technologii.

Mozesz liczy¢ na ponad 2200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000
inzynieréw serwisowych w ponad 149 krajach oraz ponad 170 000 czesci zamiennych.

Zawsze dostepna Umowy serwisowe, ktorych
sieC ustug mozesz byc¢ pewien

Jesteémy gotowi i zaangazowani, by wspiera¢ Cie Mozesz wybrac sposrdd elastycznych, skrojonych na

w ramach wyjgtkowej sieci ustug, ktora utatwi Ci zycie miare pakietéw serwisowych, odpowiednich do Twoich
zawodowe. potrzeb biznesowych, ktdre obejmujg caty szereg ustug

konserwacji i wsparcia.

Utrzymuj dziatanie
sprzetu

Podejmowanie wtaséciwych dziatant konserwacyjnych
zgodnie z instrukcjami Electrolux Professional oraz
zaleceniami jest kluczowym elementem pozwalajgcym
unika¢ niespodziewanych ktopotéw. Obstuga Klienta
Electrolux Professional oferuje caty wachlarz szytych
na miare pakietéw serwisowych. Aby uzyskac
dodatkowe informacje, skontaktuj sie z preferowanym
Autoryzowanym partnerem serwisowym Electrolux
Professional.

Mozesz liczy¢ na szybkg wysytke oryginalnych
akcesoridow i materiatdw eksploatacyjnych, rygorystycznie
badanych przez ekspertow Electrolux Professional w celu
zapewnienia trwatosci i wydajnosci Twojego urzgdzenia,
a takze bezpieczenstwa uzytkownikow.




* Doskonatos$c jest kompasem wszystkich naszych dziatan.
Przewidujqc potrzeby naszych klientow, dgzymy do doskonatos$ci dzieki
E naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
Pragniemy by¢ zawsze ,the OnE” — pierwszym wyborem dla naszych
klientow. Firmg, ktéra utatwia klientom zycie, przynosi wieksze zyski
i wspiera autentycznie zrownowazony rozwoj dziert po dniu.

Obserwuj nos m n

www.electroluxprofessional.com

Excellence

Doskonatosé
Z troskq o Srodowisko

» Wiekszosc fabryk Electrolux Professional Group posiada przyznane przez
niezalezne organizacje certyfikaty potwierdzajgce zgodnos$c¢ ze standardami
Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej ISO (ang. International
Organization for Standardization): ISO 9001 oraz ISO 14001, a niektére zaktady
otrzymaty ponadto certyfkaty ISO 5001 oraz ISO 45001.*

» Koncentrujemy sie na tworzeniu innowacyjnych i ekologicznych rozwigzan
zapewniajgcych niskie zuzycie wody, energii i detergentow oraz nizsze emisje.

» Nasze produkty sq tworzone dla wygody uzytkownikéw w oparciu o zasady
ergonomii oraz naturalng organizacje pracy, aby zapewni¢ maksymalng
wydajnos$c przy minimalnym wysitku. Ponadto niektoére z naszych produktow

poddajemy przeprowadzanej przez niezalezne podmioty certyfkacji
ergonomicznej (ERGOCERT).

» Materiaty i technologie obecne w naszych produktach spetniajg wymogi
okreslone w rozporzqdzeniu REACH (ang. Registration, Evaluation and
Authorisation of Chemicals) oraz dyrektywie RoHS (ang. Restriction of Hazardous
Substances) 2011/65/UE w sprawie ochrony ludzkiego zdrowia i Srodowiska.

*wiecej informacji znajduje sie w rocznym Sprawozdaniu na temat zrownowazonego rozwoju
(Sustainability Report) dostepnym na stronie: electroluxprofessionalgroup.com

\/

Spotka zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczesniejszego powiadomienia. Zdjecia majq charakter jedynie poglgdowy.



